
 

  
 

 

Ivana cucina per voi:  Ivana cooks for you: 

Buffet di insalate  Vegetables buffet 

I nostri primi  Our first courses 

A/ Minestra di porri con riso a: 1  A/ Leek soup with rice a: 1 

B/Casunziei del comelico con patate e pugliò 
(menta) a: 1,3,7 

 B/Casunziei del comelico with potatoes and 
pugliò (mint) a: 1,3,7 

C/ Lasagne al ragù alla bolognese a: 1,3,7,9,12  C/ Lasagne with bolognese sauce a: 1,3,7,9,12 

   
 I nostri secondi  Our main dishes 

 

D/ Brasato con polenta vera a: 1,9,12  D/ Braised beef meat with real polenta a: 1,9,12 

E/ Melanzana alla parmigiana a: 1,3,7  E/ Melanzana alla parmigiana (baked eggplant 
dish with mozzarella and tomato sauce) a: 1,3,7 

   

 I nostri dolci  Our desserts 

F/ Salame al cioccolato con panna montata di 
Padola a: 1,3,6,7,8 

 F/ Chocolate salami with Padola’s whipped 
cream a: 1,3,6,7,8 

G/ Semifreddo all’amaretto a: 1,3,7,8,12  G/ Amaretto semifreddo a: 1,3,7,8,12 

   

Allergeni (a):  Allergens (a): 
 

 
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12 
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12 

  
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12 contain  

1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12 

 

1.Cereali contenti glutine, 2. Crostacei, 3. Uova, 4. Pesce, 5. 

Arachidi, 6. Soia, 7. Latte, 8. Frutta a guscio, 9. Sedano, 10. 

Senape, 11. Semi di sesamo, 12. Anidiride solforosa e solfii, 13. 

Lupini, 14. Molluschi, 15. Olio di oliva 

 

  
1.Gluten-containing cereals, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 

5. Peanuts, 6. Soybeans, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. 

Mustard, 11. Sesame seeds, 12. Sulfur dioxide and 

sulphites, 13. Lupins, 14. Molluscs, 15. Olive oil 

 



 

Cena da mezza pensione 
Half board dinner 

Halbpensionabendessen 

Polpenzia-vecerne menu 

19:00-20:00 

Buffet di verdure 

1 primo 

1 secondo 

1 dolce 

Adulti/Adults/Erwachsene/Dospely: € 28  

Ragazzi/Children/Kinder/Deti (5-11): € 19  

Bambini/Children/Kinder/Deti (2-5): € 14 

 
Prenotazioni entro 

Booking till 

Buchung bis 

14:30  
 

Telefono o WhatsApp : +39 0435 470 015  

 

 

 



 

 
 

Menù delle bevande 

Drinks menu 

Getränkekarte 

Napojovy’ listok 
 

SCAN ME: 

 

 

 

 

 



03/03 
 

VINI/WINES/WEINE: 
Rossi/Red/Rote 

 

Vino della casa: Cabernet Franc 

0.1l € 1,80 - ¼ € 3,60 - ½ € 7,20 - 1l € 14,40 

1.  Merlot Tonon Veneto € 18 
2. Incrocio Manzoni Tonon Veneto € 18 
3. Cabernet Franc Tonon Veneto € 18 
4. Cab. Sauvignon Camul Barrique Tonon 

Veneto € 25 
5. Refosco dal Peduncolo rosso Alturis Friuli 

Venezia Giulia € 18 
6. Lagrein Ritterhof Alto Adige € 25 

7. Merlot barrique Villablar Collio € 22 
8. Valpolicella Ripasso Sartori Veneto € 28 
9. Epic Wine Pinot nero Alturis Friuli Venezia 

Giulia € 22 
10.  Fragolino Tonon Veneto € 18 

Rosati/Rosè/Rosè 
22. Pink wine rosato Alturis Friuli Venezia Giulia     

 € 22  

23. Violette spumante rosè EXTRA DRY 

 Collalto Veneto € 22 

24. Prosecco D.O.C. rosè Millesimato 

 BRUT Tonon Veneto € 18 

25. Lautari Rosè Onlus Lago di Garda € 15 

 

Bianchi/White/Weiβe 
 

Vino della casa: Brioso-vitigno Glera 

0.1l € 1,80 - ¼ € 3,60 - ½ € 7,20 - 1l € 14,40 

 

11. Sauvignon Grave Tonon Friuli € 18 
12. Pinot grigio Tonon Veneto € 18 
13. Bianco del Camul (chardonnay + pinot 

grigio) Barrique Tonon Veneto € 25 

14. Ribolla Gialla Alturis Friuli Venezia Giulia € 18 

15. Chardonnay Alturis Friuli Venezia Giulia € 18 

16. Gewürztraminter Ritterhof Alto Adige € 25 

17. Lautari Lugana Onlus Lago di Garda € 15 

18. Prosecco D.O.C. EXTRA DRY Folladori Veneto 

€ 18 
19. Prosecco superiore D.O.C.G. 

Conegliano Valdobbiadene EXTRA DRY 
Tonon Veneto € 22 

20. Prosecco superiore D.O.C.G. 
Conegliano Valdobbiadene BRUT  
Tonon Veneto € 22 

21. Grovis Ribolla Gialla BRUT Alturis Friuli 

Venezia Giulia € 22 

 

 

 
 

Vini della nostra 
famiglia Tonon 


